
 

 
Die Haus- und Hof-Geschichte 

 
 

1465 erste Erwähnung als „Lebenauergütl“ (kleine Landwirtschaft) 

 

1604 erster Garchinger „Pierausschankh“ durch Wolfgang Huber von 

  Garching 
 

1644 Erwähnung des „Zapfenrechts“ mit Besitzer Thomas Zeitlhuber 

 

1740 Kauf des „Wirtstafern“ durch Josef Wasserburger aus Velden  

  a. d. Vils, später Verkauf oder Übernahme durch an Franz Antlinger, 
  Andreas Holzhauser, Hans Brummer und Georg Schartner   
  (Großvater des heutigen Besitzers) 
 

1910 Vereinsheim der „Schweren-Reiter-Vereinigung Untergarching“ 

  Vorstand Hans Brummer  
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 
Familie Schartner und Team 

Alöttinger Str. 36 – 84518 Garching – Telefon: 08634 5994 
E-Mail: josefschartner@outlook.com * Internet: www.wirtssepperl.de 



 

 

                                                   

 

 
Aus unserem Suppentopf 

 

Hausgemachte Tafelspitzsuppe, mit 

Pfannkuchenstreifen (2,4)        4,90 € 

Leberspätzle (2,4)         4,90 € 

 

Aus´m Wasser 
 

Zanderfilet auf der Haut gebraten  

mit Weisswein-Dill-Sauce und Schwenkkartoffeln (3,4) 18,90 € 

 

Gebratenes Lachsfilet (1,4) mit Butterkartoffeln, dazu  

buntes Saisongemüse, Kräuterbutter und Sauerrahmdip 19,80 € 

 

Boarische Schmankerl 
 

Alztaler Schweinekrustenbraten in Steiner 

Urdunkelbiersauce mit Semmelknödel  

und Kartoffelsalat (1,4)        15,40 € 

 

Frisch gesottener Tafelspitz mit Meerrettichsauce, 

Petersilienkartoffeln und frisch geriebenem Kren (4) 16,50 € 

 

Cordon Bleu paniertes Schweinelendchen mit Schinken  

und Käse gefüllt, serviert mit Bratkartoffeln & 

Wildpreiselbeeren-dip (2,3,4)       17,80 € 

 

Garchinger Schnitzel mit Senf-Meerrettich Panade 

und hausgemachtem Kartoffelgurkensalat (2,3,4)   15,90 € 

 

Wirtssepperl´s Holzhackerspätzle Käsespätzle mit Speck, 

Pilzen und Zwiebeln im Pfand´l serviert, dazu Salat  (2,6) 15,50 € 
 

Allgäuer Käsespätzle mit gerösteten Zwiebeln 

und buntem Salatteller (2,4)        14,50 € 

 
Liebe Gäste, für Umbestellungen erlauben wir uns 1,00 € zusätzlich in Rechnung zu stellen 

 
1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel,  

4 mit Geschmacksverstärker. 6 Geschwärzt, 9 Koffeinhaltig 



 

 

                                                   

 

 
Schmankerl aus der Pfanne oder vom Grill 

 

Schnitzel „Wiener Art“ aus der Schweinelende geschnitten 

mit Pommes Frites und buntem Salatteller (2,3,4)   15,90 € 
 

Fürstenteller, Schweinelendchen mit Schwammerlsauce, 

Röstzwiebeln und Käse gratiniert, dazu Röstitaler (2,3,4) 16,90 € 

 

Grillteller Wirtssepperl, drei verschiedene Fleischsorten 

mit Speck, Würstel, dazu frittiertes allerlei,  

frisches Marktgemüse und Kräuterbutter (2,3,4)    21,50 € 

 

Bauernpfand´l Schweinerückensteak auf Bratkartoffeln, 

dazu Zwiebel-Speck-Sauce und Spiegelei (2,4)   16,90 € 

 

Madagaskarpfand´l, Medaillons vom Bayerischem   

Schweinefilet auf Butterspätzle mit Pfeffersauce  

und Käse überbacken (2,3,4)       17,90 € 

 

Schlemmerpfand´l Schweinefilet auf Spätzle mit 

Schwammerlsauce und Käse überbacken, 

dazu frisches Marktgemüse (2,3,4)      18,90 € 

 

Hausburger Speziale, 100 % Rindfleisch-Patty auf  

Teufelssosse, Käse, Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln  

und Speck im feinem Burger Bun, dazu Pommes Frites (2,3,4)15,90 € 

 

Medium gebratene Steaks vom Rind 
 

Zwiebelroststeak mit reschen Zwiebeln obenauf, 

Bratensauce, dazu servieren wir Bratkartoffeln (1,2,3) 24,50 € 

 

Gepfeffertes Steak gewürzt mit rosa Pfeffer, dazu  

Pommes Frites, Pfeffersauce und Kräuterbutter (2,3,4) 24,50 € 

 

Farmer Steak mit glacierten Tomaten, Rucola, Parmesan,  

dazu Ofenkartoffel und Kräuterquark     24,50 € 
 

Liebe Gäste, für Umbestellungen erlauben wir uns 1,00 € zusätzlich in Rechnung zu stellen 
1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel,  

4 mit Geschmacksverstärker. 6 Geschwärzt, 9 Koffeinhaltig  



 

 

                                                   

 

 
Frisch und G´sund  

 

Beilagensalat (2,3)        4,90 € 

 

Hubertussalat Bunt gemischter Salat mit gebratenen 

Champignons, Grillgemüse und frischen Kräutern (2,3)  15,20 € 
 

Schnipposalat paniertes Schweineschnitzel in Streifen 

geschnitten auf großem buntem Salatteller (2,3)  15,50 € 
 

Wirtssepperl Salat serviert mit gebratenen  

Hähnchenstreifen auf Salaten der Saison (2,3)   15,50 € 
 

Salat Surf & Turf mit rosa gebratenen Rinderfetzen  

und 3 Riesengarnelen auf buntem Salatteller (2,3)  21,50 €  
 

Ofenkartoffel Florenz (2,3,4) gefüllt mit Kräutertopfen, dazu 

Italienisches Grillgemüse, Parmesan und Salatbouquet 14,50 € 
 

Gemüseschnitzel mit Salatbouquet und Kräuter-Dip 14,50 €  

 

Zwergerlkarte 
 

Ritterschatztruhe gefüllt mit Schnitzelstreifen,  

Chicken Nuggets, Pommes Frites, Ketchup, Süßigkeit 
und einer kleinen Überraschung (2,4)     10,50 € 
 

Portion Pommes Frites mit Ketchup (2)    4,50 € 

 

Spätzle oder Knödel in Braten-  

oder Schwammerlsauce (2,3,6)       4,50 € 
   
 

Liebe Gäste, für Umbestellungen erlauben wir uns 1,00 € zusätzlich in Rechnung zu stellen 
 

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel,  
4 mit Geschmacksverstärker. 6 Geschwärzt, 9 Koffeinhaltig  



 

 

                                                   

 

 
Gloane Gerichte 

 

Teufelstoast gebratene Schweinelendchen auf Toast  

mit pikanter Sauce, dazu Pommes Frites (2,3,4)    14,20 € 

 

Currywurst mit Pommes Frites (2,3,4)     10,80 € 

 

Boarischer Wurstsalat sauer angemacht  

mit Zwiebelringen und Hausbrot (2,3,4)      9,80 € 

 

Schweizer Wurstsalat sauer angemacht 

mit Käsestreifen, Zwiebelringen und Hausbrot (2,3,4)   10,80 € 

 

Koida Bron mit frisch geriebenem Kren 

und Essiggurken ausgarniert, dazu Hausbrot (2,3,4)  12,90 € 

 

Geräuchertes Speckbrett´l mit frisch geriebenem  

Kren, reich garniert, dazu Hausbrot (2,3,4)    14,80 €  
 

Etwas Süßes zum Schluss 
 

Apfelkücherl mit Vanilleeis und Schlagsahne (1,2)  6,20 € 

 

Topfenpalatschinken auf Fruchtspiegel mit  

Vanilleeis und Schlagsahne (1,2)      6,20 € 

 

Heiße Liebe Vanilleeis mit Heißen Beeren  

und Sahnehaube (1,2)        6,20 € 

 

Gemischtes Eis Vanille- Erdbeer- und Schokokugel 

mit Sahnehaube         5,20 € 

 

   

   

 
Liebe Gäste, für Umbestellungen erlauben wir uns 1,00 € zusätzlich in Rechnung zu stellen 

 

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel,  

4 mit Geschmacksverstärker. 6 Geschwärzt, 9 Koffeinhaltig  



 

 

 

                                                  

Chiemgauer 

Bierspezialitäten 
von der Schlossbrauerei Stein und 

Weissbräu Schwendl 

 

 

Steiner Export Hell   

Vollmundig, frisch        0,5 Liter 4,10 €  

 

Steiner Hell 
Schlank, süffig, mild        0,5 Liter 4,10 €  

          

Steiner Pils   
Zartes Hopfenaroma, spritzig, frisch      0,33 Liter 4,10 € 

 

Steiner Dunkel 
vollmundig, kräftig, malzig        0,5 Liter 4,20 € 

 

Heinz von Stein Weissbier hell 
Fruchtig, erfrischend         0,5 Liter 4,20 € 

         

Heinz von Stein Zwickl   
Aromatisch, kernig        0,5 Liter 4,20 € 

 

Heinz von Stein Zwickl alkoholfrei 
Aromatisch, kernig        0,5 Liter 4,20 € 

 

Heinz von Stein Weissbier alkoholfrei  
Fruchtig, erfrischend         0,5 Liter 4,20 €  

 

 

 

 
 

Schwendl Weisse Hell 
Fruchtig, erfrischend, edel, angenehme Bananentöne, obergärig   0,5 Liter 4,20 €  

 

Schwendl dunkle Weisse 
Spritzig, aromatisch, fruchtig, feine hefe- und Malzaromen, obergärig  0,5 Liter 4,20 € 

      

Schwendl leichte Weisse 
Die leichte Variante unserer Schalchner Weisse, wenig Alkohol  

bei vollem Geschmack        0,5 Liter 4,20 € 

 

Schwendl Ursprung 
Eine besondere Malzmischung auf Weizen, Gerste, Dinkel, Roggen und Hafer 0,5 Liter 4,20 € 



 

 

 

                                                   

 

Chiemgauer Biermischgetränke 

 

 
Radler halbe (1) 

Steiner Export mit Steiner Zitronenlimonade     0,5 Liter 4,10 € 

          

Limo Weizen (1) 

Steiner Weißbier mit Steiner Zitronenlimonade     0,5 Liter 4,20 €  

 

Cola Weizen (1, 9) 

Steiner Weißbier mit Coca Cola       0,5 Liter 4,40 € 

 

Goassen Halbe  (1,9) 

Steiner Dunkel mit Coca Cola und Kirschlikör     0,5 Liter 5,90 € 

 

 

 

 

 

Garchinger Fruchtsäfte   

und alkoholfreie Getränke 
 

 

 
   

 

 

Apfel-, Orangen-, Trauben-, Johannisbeer-, Rhabarbersaft 
          0,2 Liter 3,30 €  

 

 

Pölz Fruchtsaftschorlen      0,5 Liter 4,10 € 

       

Coca Cola (9)        0,5 Liter 4,40 € 

 

Coca Cola Zero (9)       0,5 Liter 4,40 € 

 

Steiner Orangenlimonade (9))     0,5 Liter 3,90 € 

 

Steiner Zitronenlimonade (9)     0,5 Liter 3,90 € 

 

Steiner Cola Mix (9)       0,5 Liter 4,10 € 

 

Tafelwasser        0,5 Liter 3,70 € 

 

Adelholzener still              0,5 Liter 4,50 €  
 



 

 

 

                                                   

 

Rotweine & Weißweine (Weingut Herzinger) 

 
Herzinger Roter Landwein  trocken    ¼ Liter 4,20 € 

 

Herzinger Zweigelt Qualitätswein trocken   ¼ Liter 5,50 € 

 

Herzinger Blauer Portugieser  Qualitätswein trocken ¼ Liter 5,50 € 

 

Weinschorle        0,5 Liter 5,10 € 

 

Herzinger Grüner Veltliner    Landwein trocken ¼ Liter 4,20 € 

 

Herzinger Riesling  Kabinett trocken    ¼ Liter 5,50 € 

 

 

Warme Getränke 
 

          

Haferl Tee  nach Wahl         3,30 € 

 

Tasse Kaffee          2,90 € 

 

Haferl Kaffee         4,00 € 

 

Haferl Cappuccino        4,20 € 

 

Latte Macchiato         4,20 € 

 

Affogato Espresso mit Vanilleeis       4,20 € 

 

Haferl heisse Schokolade       4,20 € 

 

Espresso          2,90 € 

 

 

Spirituosen 
 

 

Obstler         2 CL  3,50 €  

Edelmarillenbrand      2 CL  3,50 € 

Williams Christ Birne      2 CL  3,50 € 

Kirschlikör        2 CL  3,50 € 

Ramazzotti        2 CL  3,70 € 

Jägermeister        2 CL  3,70 € 

Zirben         2 CL  3,80 € 
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